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1. Nazov osvedcenia 1

|
Osvedcéenie o profesijnej kvalifikacii
Kuchar/Kucharka
2. Preklad nazvu osvedcenia 2

|
Certificate of professional qualification — cook
3. Charakteristika zru€nosti a kompetencii (vzdelavacie vystupy)

|

Drzitel osvedCenia je sposobily:

- aplikovat zasady bezpec¢nosti a ochrany zdravia pri praci, hygieny potravin a systému HACCP/CCP,
vratane bezpecnej manipulacie s potravinami, surovinami a alergénmi,

- uplathovat vedomosti z tovaroznalectva, logistiky surovin a zasady hospodarnosti, environmentalnej
zodpovednosti,

- aplikovat technologické postupy pripravy pokrmov teplej a studenej kuchyne a prisposobit’
technologicky postup Specifickym potrebam zakaznika, sezénnosti a typu prevadzky,

- vyuzivat moderné digitalne technoldgie a zariadenia v kuchyni — elektronicky HACCP, sondy a
programy zariadeni, ERP/POS systémy, digitalne evidencie a planovanie vyroby,

- uplathovat principy udrzatelnosti v gastronomickej vyrobe, podporovat recyklaciu a ekologické
rieSenia v kuchyni,

- aplikovat zaklady ekonomiky a kalkulacii v gastronémii a profesionalneho vystupovania vo i
zakaznikom,

- planovat a organizovat pracu pocas smeny, pripravit mise en place, koordinovat ¢innosti v time,
poskytovat’ spatnu vazbu a timovu spolupracu,

- samostatne vykonavat odborné pracovné €innosti kuchara v beznej aj modernej gastronomii,

- rieSit praktické problémy a prispievat k zvySovaniu kvality, bezpecnosti a udrzatelnosti
gastronomickych sluzieb,

- pripravovat, kalkulovat, navrhovat, spracuvat a servirovat pokrmy podla receptur, noriem a
technologickych postupov,

- vykonavat &innosti suvisiace s obstaranim, objednavanim, preberanim, kontrolou, evidenciou a
uskladnenim potravin, surovin, tovaru, materialov a vybavenia a zabezpecCovat ich sledovatelnost,

- vyuzivat moderné technoldgie pripravy pokrmov, najma varenie v pare a konvektomatoch, indukcné
systémy, nizkoteplotné varenie sous-vide, cook-chill/cook-freeze, Sokové chladenie a zmrazovanie a
vakuovu techniku,

- vykonavat senzorické hodnotenie surovin, polotovarov a hotovych jedal, kontrolovat’ kvalitu,
dochutenie, finalizaciu, aranzovanie, teplotu a spravnost vydaja.

4. Okruh povolani, ktoré je drzitel osved&enia opravneny vykonavat 3
||

Drzitel osvedCenia sa uplatni ako kuchar/kucharka (okrem S$éfkuchara) v reStauraciach, hoteloch,
penziénoch, zariadeniach verejného a spoloéného stravovania, Skolskych a zdravotnickych stravovacich
zariadeniach, cateringovych spolo¢nostiach a dalSich gastronomickych prevadzkach. V zavislosti od typu
a velkosti prevadzky sa méze uplatnit napriklad ako samostatny kuchar/kucharka, smenovy

"V poévodnom jazyku. | ? Ak je to vhodné. Tento preklad nie je pravne zavazny. | 3 Ak je to vhodné. Dodatok k osved¢eniu poskytuje doplfiujlice
informacie k osved&eniu a ako taky nema Ziadnu pravnu zavaznost. Jeho format vychadza z rozhodnutia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
2018/646 z 18. aprila 2018 o spolo€nom ramci na poskytovanie lepSich sluzieb v oblasti zru¢nosti a kvalifikacii (Europass) a o zruseni rozhodnutia
€. 2241/2004/ES.
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kuchar/kucharka, rafajkovy kuchar/kucharka, bufetovy kuchar/kucharka, eventovy kuchar/kucharka, line
cook alebo line chef. Po splneni podmienok podfa platnej legislativy méze vykonavat Cinnost’ aj ako
samostatne zarobkovo ¢inna osoba alebo zodpovedny zastupca prevadzky.

5. Oficialny ramec osvedcenia

Autorizovana institucia podla zakona 292/2024 Z. z., ktora vydala osvedcCenie o profesijnej kvalifikacii zverejnena
v registri autorizovanych institucii tu: ISVD - Register autorizovanych institucii.

Nazov a adresa autorizovanej institucie, ktora vydala osvedcenie.

Hotelova akadémia Ludovita Wintera, Stromova 34, 921 01 PieStany

Stupen kvalifikacie v narodnom alebo eurépskom Hodnotiaca stupnica/poZiadavky na uspesné
systéme ' overenie vzdelavacich vystupov

EKR /SKKR Urover 3 Uznané portfélio v celom rozsahu
Uspel na skuske na overenie vzdelavacich vystupov
Medzinarodné dohody o uznavani kvalifikacii '

Pravny predpis

Zakon €. 292/2024 Z .z. o vzdelavani dospelych a o zmene a doplneni niektorych zakonov.

6. Oficialne uznané spdsoby ziskania osvedcenia

Nahradte opisom spdsobu ziskania osvedcenia

- Uznanie portfélia v celom rozsahu
- Ciastocné uznanie portfolia a skuska zo stanovenych jednotiek vzdelavacich vystupov
- Skuska na overenie vzdelavacich vystupov zo v8etkych jednotiek vzdelavacich vystupov

7. Dopliujuce informacie

Vstupné poziadavky '
Minimalny vek 16 rokov
Viac informacii

Viac informacii najdete na stranke Kariérna brana https://www.kariernabrana.sk/ a Informacny systém vzdelavania
dospelych https://isvd.iedu.sk/

Narodné centrum Europass

Statny institit odborného vzdelavania
Bellova 54/a,

837 63 Bratislava

WWW.europass.sk
europass@siov.sk -1

T Ak je to vhodné
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