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1. Nazov osveddenia '

||
Osvedcenie o profesijnej kvalifikacii
Cukrar/Cukrarka
2. Preklad nazvu osvedéenia 2
O
Certificate of professional qualification — pastry maker
3. Charakteristika zru¢nosti a kompetencii (vzdelavacie vystupy)
||

Drzitel osvedZenia je spOsobily:
uplatfiovat principy technoldgie vyroby cukrarskych vyrobkov a suvisiace predpisy,
- vykonavat' vstupnu kontrolu surovin a ich spravne uskladnenie,
- pripravovat suroviny na zabezpecenie vyroby a pouzivat zakladné technologické zariadenia v sklade,
- aplikovat technologické postupy a procesy pri vyrobe ciest, hmét, naplni, poliev, ozdéb a celkovom
dohotoveni cukrarskych vyrobkov,
- zhotovovat cesta, hmoty, naplne, polevy, ozdoby a finalne vyrobky,
- vyrabat cukrarske vyrobky (mechanicky spracuvat cesta a hmoty, tvarovat, upravovat a piect cesta a
hmoty, finalizovat vyrobu cukrarskych vyrobkov na zaklade receptur a technologickych postupov
kombinaciou upeéenych ciest, polotovarov, naplni a poliev, zdobenim, pripadne aj krajanim),
- pripravovat, upravovat a aranzovat cukrarske vyrobky na slavnostné prilezitosti vo forme bufetu,
candy baru, slavnostnych tabul, atd., s uplatnenim svojich kreativnych schopnosti a talentu v sektore
gastronémie a hotelierstva,
- aplikovat vedomosti, zru€nosti, talent a fantaziu pri priprave hotovych vyrobkov,
- dodrziavat hygienicko-sanitacnu €innost v prevadzke a zasady bezpec€nosti potravin s dérazom na
dodrziavanie zasad spravnej vyrobnej praxe v potravinarstve a prislusnych narodnych a eurdpskych
legislativnych predpisov a noriem,
- vykonavat’ medzioperacnu kontrolu rozpracovanej vyroby a vystupnu kontrolu hotovych vyrobkov,
- pouzivat vyrobnu dokumentaciu v procese vstupnej, medzioperacnej a vystupnej kontroly,
- pouzivat zakladné technologické a ekonomické vypocdty pri realizacii celého vyrobného procesu,
- obsluhovat' a nastavovat’ strojnotechnologické zariadenia a stroje na vyrobu cukrarenskych vyrobkov a
zabezpecovat' ich zakladnu udrzbu,
- uplatiiovat predpisy bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci, protipozZiarne opatrenia.

4. Okruh povolani, ktoré je drzitel osved&enia opravneny vykonavat 3
||

Drzitel osvedcenia sa uplatni ako zamestnanec v malych a strednych firmach s cukrarskou vyrobou
ako cukrar, ktory samostatne pripravuje cukrarske vyrobky, kolace, torty a dezerty, v predajni s
cukrarskymi vyrobkami s moznostou dohotovovania cukrarskych vyrobkov priamo v predajni, v
pekarnach s cukrarskou vyrobou, ktory vyraba jemné pecivo, bezné pecivo, trvanlivé cukrarske
produkty, ako aj klasicku cukrarsku vyrobu pokial pekaren disponuje oddelenymi priestormi na vyrobu
cukrarenskych vyrobkov s kratkou trvanlivostou, vo velkych priemyselnych firmach zameranych na
vyrobu trvanlivych cukrarskych a pekarskych vyrobkov, cukroviniek atd. (vyrobky mrazené, restované,

"V poévodnom jazyku. | ? Ak je to vhodné. Tento preklad nie je pravne zavazny. | 3 Ak je to vhodné. Dodatok k osved¢eniu poskytuje doplfiujlice
informacie k osved&eniu a ako taky nema Ziadnu pravnu zavaznost. Jeho format vychadza z rozhodnutia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
2018/646 z 18. aprila 2018 o spolo€nom ramci na poskytovanie lepSich sluzieb v oblasti zru¢nosti a kvalifikacii (Europass) a o zruseni rozhodnutia
€. 2241/2004/ES.
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sudené, na baze vysokého obsahu cukru a tuku, s predizenou trvanlivostou balené ako croissanty a
pod.), v obchodnych retazcoch na usekoch s dopekanym sortimentom alebo pri obsluhe v teplych
pultoch alebo v gastro prevadzkach (reStauracie, hotely, kaviarne a cateringové spolocnosti) na pozicii
reStauracného cukrara. Po splneni podmienok podla platnej legislativy méze vykonavat Cinnost aj ako
samostatne zarobkovo €inna osoba v oblasti vyroby cukrarskych vyrobkov.

5. Oficialny ramec osvedcenia

N

Autorizovana institucia podfa zakona 292/2024 Z. z., ktora vydala osvedCenie o profesijnej
kvalifikacii zverejnena v registri autorizovanych institicii tu: ISVD - Register autorizovanych institucii.
Nazov a adresa autorizovanej indtitucie, ktora vydala osvedcenie.
Stredna odborna Skola Milana HodZu, Pod
BanosSom 80, 974 11 Banska Bystrica

Stupen kvalifikacie v narodnom alebo eurépskom Hodnotiaca stupnica/poziadavky na Uspes$né overenie

systéme ' vzdelavacich vystupov

EKR /SKKR Uroveri 3 Uznané portfélio v celom rozsahu

Uspel na skuske na overenie vzdelavacich vystupov

Medzinarodné dohody o uznavani kvalifikacii *

Pravny predpis
Zakon €. 292/2024 Z .z. o vzdelavani dospelych a o zmene a doplneni niektorych zakonov.

6. Oficialne uznané spdsoby ziskania osvedcenia

O
Nahradte opisom spdsobu ziskania osvedcéenia
- Uznanie portfélia v celom rozsahu
- Ciasto&né uznanie portfélia a skiiska zo stanovenych jednotiek vzdelavacich vystupov
- Skuska na overenie vzdelavacich vystupov zo vSetkych jednotiek vzdelavacich vystupov
7. Dopliujuce informacie
0

Vstupné pozZiadavky '
Minimalny vek 16 rokov
Viac informacii

Viac informacii najdete na stranke Kariérna brana https://www.kariernabrana.sk/ a Informacny systém vzdelavania
dospelych https://isvd.iedu.sk/

Narodné centrum Europass

Statny institat odborného vzdelavania
Bellova 54/a,

837 63 Bratislava

WWW.europass.sk
europass@siov.sk
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